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.- RG-100 |
; S RG-200
RG-250diwash  RG-250

- ’

1000 porcji * 10 kg/min 1000 porcji * 10 kg/min




Szatkownice

1500 porcii * 15 kg/min RG-300i
RG-400i










RODZAJ PRZYGOTOWANIA
Blenduje, miksuje, ubija, miesza,
sieka i uciera plynne mieszanki
takie jak oliwy ziotowe, sosy,

zupy kremy, zageszczacze, ciasta,
dressingi, desery, naoje owocowe,
koktajle, szejki mleczne, smoothiesy.

700-18000
Rpm

2301V

SB-4

Objetosc 4 litrow
Zmienna predkosc + puls

RODZAJ PRZYGOTOWANIA

Tnie plastry, widry, stupki, plastry karbowane w wielu rozmiarach.
RG-50 wykorzystasz takze do kostek w ré6znych rozmiarach, oraz frytek.

@ = Liczba narzedzi tnacych

230V 230V

RG-50S RG-50

Przetwarza do 80 porcji/dzien Przetwarza do 80 porcji/dzien



RODZAJ PRZYGOTOWANIA
Siekanie, mielenie, mieszanie,
przecieranie, mielenie miesa,
masto smakowe, sosy, desery,
przeciery, pasztety, zupy itp.

1450/2650
Rpm

230.V

VCB-32

Pojemno$¢ netto miski 1,4 litrow
2 predkos¢ + puls

RODZAJ PRZYGOTOWANIA

Tnie plastry, wiéry, stupki, plastry karbowane w wielu rozmiarach.

CC-34 wykorzystasz takze do kostek w réznych rozmiarach, oraz frytek.
Siekanie, mielenie, mieszanie, przecieranie, mielenie miesa, masto smakowe,
sosy, desery, przeciery, pasztety, zupy itp.
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500/1450 500/800
Rpm 11450/2650
. Rpm
230V
230\V.
CC-32S CC-34

Przetwarza do to 80 porcji/dzien Przetwarza do to 80 porcji/dzien
Pojemnos¢ netto miski 1,4 litrow Pojemno$¢ netto miski 1,4 litrow

2 predkosci - 1 dla kazdej funkgcji + puls 4 predkosci - 2 dla kazdej funkcji + puls
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DLA SREDNIEJ KUCHNI...

DLA SREDNIEJ KUCHNI...

Pracujesz w kuchni w ktorej stotuje
sie do 1000 osob dziennie?

Potrzebujesz wydajnosci?
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SZATKOWNICE

RODZAJ PRZYGOTOWANIA
Plastry, kostki, wiorki, stupki, frytki oraz plastry karbowane w wielu rozmiarach.
. = Liczba narzedzi tnacych
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RG-100 RG-200 RG-250

Przetwarza do 400 porcji/dzien Przetwarza do 700 porcji/dzien Przetwarza do 1 000 porcji/dzien




KUTRY MIKSERY

Siekanie, mielenie, mieszanie, przecieranie, mielenie miesa,
masto smakowe, sosy, desery, przeciery, pasztety, zupy itp.

diwash )

Wszystkie wymienne
czesci RG-250 diwash
mozna my¢

wzmywarce. e

e ee
ot e,

1500/3000
Rpm

RG-250 diwash VCM-41 VCM-42

Przetwarza do 1 000 porcji/dzien Pojemnos¢ netto miski 1,4 litrow Pojemnos¢ netto miski 1,4 litrow
1 predkos¢ + puls 2 predkosc¢ + puls
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RODZAJ PRZYGOTOWANIA

Siekanie, mielenie, mieszanie, przecieranie, mielenie miesa,
masto smakowe, sosy, desery, przeciery, pasztety, zupy itp.

€.st Cut

Sprawdzile

czasu
O i pieniedzy
400V mozesz
zaoszczedzic

dzieki HALLDE.

- L ]
- -
VCB-61 VCB-62
Pojemnos¢ netto miski 4,3 litrow Pojemnos¢ netto miski 4,3 litrow

1 predkos¢ + puls

2 predkosc + puls




DLA DUZEJ KUCHNI...

Masz do 5000 gosci dziennie?

Czy pracujesz w kuchni ktéra wymaga
naprawde duzej wydajnosci, np. kuchni
centralnej lub produkcyjnej?

SZATKOWNICE

karbowane

Frytki

***INHONM r3Zzna via
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RODZAJ
PRZYGOTOWANIA

Plastry, kostki, wiorki,
stupki. Frytki oraz
plastry karbowane

w wielu rozmiarach.

= Liczba narzedzi
tnacych

RG-350

Przetwarza do 1 500 porcji/dzien

SZATKOWNICE

Reczna przystawka
" dociskowa i
d f kg
.'. h’ Pk [min

Wktadka 4-tulejowa

PR LR
«*® L

Przystawka do
ciagtego podawania

RG-300i

Przetwarza do 3 000 porcji/dzien



Wktadka

4-tulejowa 9

N¥TAL
MIERNEEWNA

Reczna przystawka gttt e,
" dociskowa 60 ke
;'-f-”-'u"\‘\'.".\._ﬂ" ) ° 14 . . /min
i :

Przystawka
do ciatego
podawania
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Podajnik Pneumatyczna
do sera przystawka dociskowa

‘Szatkownica
do sera

RG-400i

RG-400i

Przetwarza do 5 000 porcji/dzien




AKCESORIA

RG-100i RG-200 RG-400i

« Podajnik do ciecia pod katem .-{ \\ « Pneumatyczna przystawka dociskowa m
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Stuzy do krojenia dtugich i waskich war- Przygotowuje wszystkie rodzaje produktow,

zyw, takich jak ogoérki, marchew i pory, zarowno duze, jak i mate. Produkt jest dociskany L

aby uzyskac¢ ukos$ne ozdobne plastry do w automatycznie za jednym naci$nieciem przycisku.
dan z woka, kanapek, satatek itp. Naktad pracy i czas sa zminimalizowane.

+ Wktadka rurowa w kompl. z Pestle . o Cylinder podawczy do sera
Stuzy do ciagtego podawania dtugich i L Opracowany specjalnie, aby pomiescic cate
cienkich warzyw, ktére maja by¢ ciete pod bloki sera o dtugosci do 35 cm.
katem, na przyktad szczypiorku, chilli i
rzodkiewki. Wktadke rurowa umieszcza sie 1 .4 RG-300i i RG-400i

we wbudowanym podajniku rurowym.
» Reczna przystawka dociskowa

RG-200, RG-250 diwash, potrieba yia sty rak podcssepraygotouyania

RG-250i RG-350 wszystkich rodzajow warzyw, zaréwno duzych, jak i matych.

* Podstawa pod maszyne - Przystawka do ciggtego podawania
Ergonimiczna podstawa, Umozliwia ciagte napetnianie przez cylinder
tatwa dc? ustawlenla na podawczy w celu przygotowania przede wszystkim T i
wysokosci odpowiedniej do okragtych produktéw. Wydajnosé jest bardzo wysoka, ,
tWO'Fh potrzep I zapewniajaca poniewaz maszyna pracuje w sposob ciagty i dlatego jest "{!.#
stabilne ustawienie maszyny. _ wyjatkowo wydajna czasowo. '| 1
Podstawa jest wykonana |
ze stali nierdzewnej i jest " : + Wktadka 4-tulejowa
wyposazona w pojemnik 1/1 3 Stuzy do ciecia dtugich i waskich produktéw w pionie oraz
GN, ktéry mozna postawié na produktéw okragtych w okreslonym kierunku. Podajnik ma ==
podstawie - alternatywnie dosto- cztery rurki, ktdre zapewniajg dobre podparcie dla produk- "F
suj podstawe do naszego wdzka téw o réznych rozmiarach, takich jak ogérki i pory. tatwo ! U
na pojemniki. jest rowniez ,wigzaé” ziota, np. Pietruszke itp. -




STACJA RO BOCZA HAL L D E - utatwia zycie w kuchni

« Wozek do praktycznego [
przechowywania akcesoriow
Idealne narzedzie do utrzymania porzadku
i czystosci, pozwalajace na szybka i tatwa
obstuge narzedzi tnacych, cylindréw
podawczych i podajnikow. Wézek jest
wykonany w catosci ze stali nierdzewnej
i ma solidne kota, z ktérych dwa sa
zamykane na klucz.

« Wozek na pojemniki zapewnia
ptynny przeptyw
Utatwia obstuge przetworzonych produktow,
utatwiajac transport do kolejnych etapéw
procesu przygotowania. Mozna go
dostosowac do réznych wysokosci,
a nawet catkowicie ztozy¢. Wézek jest
wykonany w catosci ze stali nierdzewnej,
z czterema solidnymi kotami, z ktérych
dwa sg zamykane na klucz.

« Pojemnik na zywnos¢ z pokrywka i wozkiem
Wygodny w przypadku naprawde duzych
wolumindw. Wozek jest wyposazony w solidny
uchwyt i cztery kétka samonastawne, z ktorych
dwa sg zamykane na klucz. Objeto$¢ pojemnika
na produkty wynosi 54 litry. Dzieki pokrywie
pojemnik mozna uktadac jeden na drugim.

* Wozek basenowy
Pokréj warzywa bezposrednio do zalewy lub wody,

aby byty chrupigce. Wozek basenowy jest wyposazony \
w praktyczny kranik spustowy i miesci 85 litrow.

« Wazki na pojemniki gastronomiczne
Nizszy wariant ma praktyczng potke,
na ktérej mozna obierac i siekac
produkty przed obrébka, a jednoczesnie
zapewnia miejsce dla pojemnikéw
2x7 GN 1/1. Wyzszy model jest
przystosowany do 16 GN 1/1.
Oba wozki :
kontenerowe s3
wyposazone
w cztery kotka
samonastawne,
z ktérych dwa sa
zamykane na klucz.

« Szczotki czyszczace
w dwoéch rozmiarach
Stuza do czyszczenia maszyn i narzedzi
tnacych. Oba maja szorstkie wtosie,
ktore jest szczegélnie skuteczne do
czyszczenia kostek i Julienne Cutters.

AAT1VH VZO090d Vrovis

» Wieszak $cienny
na narzedzia tnace
Zapewnia miejsce na trzy narzedzia
tnace i szybki przeglad catego
asortymentu, oszczedzajac
miejsce i czyniac obstuge bezpieczna
i wygodna - skuteczny sposéb
ochrony krawedzi ostrzy przed
niepotrzebnym zuzyciem.
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PRZEWODNIK PO NARZEDZIACH TNACYCH

HALLDE oferuje szeroka game narzedzi tnacych do maszyn do szatkownic i kutrow kombi. Wszystkie narzedzia tnace maja noze wykonane
z wysokiej jakosci stali nierdzewnej i mozna je my¢ w zmywarkach. Wiekszo$¢ narzedzi tnacych ma wymienne noze, ptytki i noze pionowe
(stupki).

PLASTRY

Py X Pokréj twarde i miekkie warzywa, owoce, grzyby itp. Pokréj w kostke w potaczeniu
b z odpowiednia tarcza do kostki. Zrob frytki w potaczeniu z tarcza do frytek. @ Ej Ej

. mm| o5 | 1 | 15 | 2 | 3 | 4 [ 5 | 6 | 7 | 8 | 9o | 10 |
CC-32S / RG-50S (%4 v v v (4 v v v v v v v
€C-34/ RG-50 v v v v v v v v v v v v
RG-100 v (%4 (4 (4 v v v 4 v v v v
RG-200 v v v v v v v v v v v v
RG-250 diwash | RG-250 v v v v v v v v v v v v
RG-350 / RG-300i / RG-400i v v v v v v v v v v v v

PLASTRY WW WW = Wysoka WYDAJNOS

RG-350 / RG-300i / RG-400i

PN T nl

Plastry WW maja podwajne ostrza i odpowiednio wieksza wydajnosé.
Pokroj twarde warzywa i owoce, i pokréj w kostke, jesli uzywasz zale-
canej tarczy do kostki. Zrb frytki w potaczeniu z tarcza do frytek.
f . l:I




PLASTRY DO MIEKKICH WARZYW

Plastry WW maja podwéjne ostrza i odpowiednio wieksza Pokr6i miekkie warzywa
wydajnos¢. Pokroj twarde warzywa i owoce, i pokréj w owoctJe r(z: by it NZ'le ,ie'
kostke, jesli uzywasz zalecanej tarczy do kostki. Zréb frytki » B1ZyDy Itp. ajepie]

. stosowac podczas krojenia
w potaczeniu z tarcza do frytek. miekkich produktéw w

T TR TR BT polaczenu zodpoviednia
- v _
- v -
- v -
- v -
- v _
v - v

CC-32S /| RG-50S tarcza do kostki.
CC-34/ RG-50 . mm| 8 | 10 | 12 ] 15 |

RG-100 CC-34/ RG-50 v
RG-100 v

RG-200 v
v

v

RG-200
RG-250 diwash | RG-250
RG-350 / RG-300i / RG-400i

RG-250 diwash [ RG-250
RG-350 / RG-300i / RG-400i

SRR <X

Utrzymuj noze
w dobrej formie!

Zawie$ narzedzia tnace na

Pokroj twardg[sohdne Przecinaj biatka, takleJak‘ stojaku éciennym HALLDE!

produkty, takie jak warzywa gotowany kurczak, salami L.

korzenne itp. Pokrdj w kostke i halloumi. Po .WfOZfEnll.f dO. szuf!ad}/

w potaczeniu z odpowiednig m noze ocierajq sig o siebie

tarcza do kostki. T i tepia.

TR 2
RG-200 v €C-34 | RG-50 v Sprawdzaj je regularnie i
- RG-100 v pamietaj, ze ostrza i talerze

RG-250 diwash / RG-250 v RG-200 v nozy mozna wymienic. Aby
RG-250 diwash | RG-250 v uz;t/)skac W|ecel! ':f°rm,a‘fl"
RG-350 / RG-300i / RG-400i v CLEIrE ey R e

zamiennych na hallde.com




PLASTRY KARBOWANE | Seopkt

r Wytnij ozdobne, faliste plastry buraka, Tnie w stupki twarde produktéw do zupy,
U

ogorka, marchwi itp. m satatki, gulaszu, dekoracje itp. Nadaje sie do
@ krojenia lekko zakrzywionych frytek.

e mlEICErTIrE e e v v v
CC-325 / RG-50S v v v CC-34/ RG-50 v v v -/ - - -
CC-34/ RG-50 v v v v v RG-100 v v v v v v v
RG-100 v v v v v RG-200 v v v vV v v v
RG-200 v v v v v RG-250 diwash | RG-250 v v v v v v v
RG-250 diwash [ RG-250 v v v v v RG-350 / RG-300i /RG-400i ¢V Vv VvV VvV v v v
RG-350 / RG-300i / RG-400i - v v v v

SEUPKI WW WW = WysokA WYDAJNOSE

Stupki WW maja podwdjne ostrza i odpowiednio wieksza
wydajnos¢. Tnij w stupki twarde warzywa do zupy, satatki,
gulaszu, dodatki itp. Odpowiednie do krojenia frytek.

RG-350 / RG-300i /RG-400i ¢V VvV Vv v

PLASTRY KARBOWANE WW WWw = Wysoka WYDpAJNOSE

Plastry karbowane WW majg podwéjne
ostrza i odpowiednio wieksza wydajnos¢.
Wytnij ozdobne, faliste plastry buraka,
ogdrka, marchwi itp.

RG-350 / RG-300i / RG-400i v
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Zetrzyj marchewke i kapuste do suréwki. Zetrzyj orzechy, migdaty i suchy chleb.
Wiérki 6 lub 8 mm sg powszechnie stosowana do tarcia sera do pizzy i do rozdrabniania kapusty.

&@@@@@@@

CC-32S /| RG-50S

CC-34 [ RG-50

RG-100

RG-200

RG-250 diwash /| RG-250
RG-350 / RG-300i / RG-400i
Cheese Shredder RG-400i -

TARCZA DO ROZDRABNIANIA, TARCZA DO TWARDEGO SERA TARCZA DO ROZDRABNIANIA,
DROBNA dealna do tarcia BARDZO DOBRA
E e i

RS XK~
R R R KX
RS X <K<~
1
AR UE U U U WA N
AR UR U U U WA N
AR UE U U U WA N
AR UR U U U NN

-~ twardego sera, takiego
; jak parmezan. Tworzy
nieco wieksze kawatki niz

Do rozdrabniania produk-
tow, takich jak, surowe
ziemniaki na placki

Zetrzyj produkty bardzo
drobno, takie jak czarna
J rzodkiew starta na purée

RG-250 diwash [ RG-250
RG-350 / RG-300i / RG-400i

RG-250 diwash | RG-250
RG-350 / RG-300i / RG-400i

-

RG-250 diwash / RG-250
RG-350 / RG-300i / RG-400i

ziemniaczane i suchego o tarcza do rozdrabniania, i ziemniaki na puree.
pieczywa na butke tarta. bardzo drobna.
I — | [
CC-32S /| RG-50S v CC-32S / RG-508 v CC-32S / RG-50S v
CC-34 /| RG-50 4 CC-34 / RG-50 v CC-34 [ RG-50 v
RG-100 v RG-100 v RG-100 (%4
RG-200 v RG-200 v RG-200 v
v v v
v v v
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TARCZE DO KOSTKI

Pokréj kostke w potaczeniu z odpowiednim rodzajem plastra.
Pokréj zaréwno twarde jak i miekkie warzywa, owoce itp.

Low EXTRA LOW LOow
15x15 20x20 25x25

CC-34/ RG-50 - |/ v v -
RG-100 v v v t/ V v t/ V v - - -
RG-200 v v v v v v v v v - - -
RG-250 diwash / RG-250 v v v v v v v v v v - -
RG-350 / RG-300i / RG-400i v v v v v v v v v - v v
ZESTAWY DO KOSTKI TARCZA DO FRYTEK
Zestaw zawierajacy tarcze do kostki i plaster Tnie frytki w potaczeniu
do ciecia w kostke warzyw, owocéw, itp. f z plastrem 10 mm, plastrem
: WW 10 mm lub plastrem do
—l miekkich warzyw 10 mm. 10 ¥
/., 10x10x10 RG-250 diwash | RG-250 v -~ éé‘
Sx8x8 10x10x10 RG-350 / RG-300i / RG-400i v T

CC-34 / RG-50 v v
RG-100 v v ZESTAW DO FRYTEK
RG-200 v v m Zestaw zawierajacy plaster do
RG-250 diwash / RG-250 v v frytek o narzedzie do frytek
RG-350 / RG-300i / RG-400i v (%4 nalezy uzywac razem aby
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CC-34 / RG-50
RG-100
RG-250 diwash | RG-250

otrzymac frytki.
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6x6 mm

8x8 mm

1010 mm
12x12 mm
Niski 12x12 mm
15x15 mm
Niski 15x15 mm
20%x20 mm

Niski 20x20 mm

Extra Niski 20x20 mm

6xX6 mm

8x8 mm

1010 mm
12x12 mm

Niski 12x12 mm
1515 mm

Niski 15x15 mm
2020 mm

Niski 20x20 mm
25%25 mm

Niski 25%25 mm

14 mm

14-20 mm

14-20 mm

8 mm
8-10 mm
8-10 mm
12 mm
8-10 mm
12-15mm
8-10 mm
12-15mm
8-10 mm
12-15mm

8 mm
8-10 mm
8-10 mm
12 mm
8-10 mm
12-15 mm
8-10 mm
15mm

4-6 mm
4-8 mm
4-10 mm
4-10 mm
12 mm
4-10 mm
12-15mm
4-10 mm
12-20 mm
4-10 mm
12-20 mm

A N NI U N N N N

A VA N N N N N U N0 N N N

A N VA N N N N N N N
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Z ponad 80-letnim doswiadczeniu i posiadaniu kilku waznych patentéw HALLDE jest
Swiatowym liderem w rozwojui produkcji maszyn do przetwarzania warzyw orazinnych
rodzajow maszyn do przygotowywania zywnosci, do uzytku profesjonalnego. Nasze
produkty sa sprzedawane w ponad 80 krajach na catym Swiecie.

HALLDE przestrzega norm higieny, bezpieczenstwa i jakosci.
Wszystkie plastiki w maszynach HALLDE nie zawierajg BPA.
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Equip your kitchen PL
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Food Preparation Machines
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AB Hallde Maskiner, P.O. Box 1165, SE-164 26 Kista, Szwecja « Tel: +46 8 587 730 00 « Faks: +46 8 587 730 30 « Mail: info@hallde.com « Strona: hallde.com
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