CONVOTHERM

Niekonczace sie mozliwosci.
Najlepsze dla ciebie. Advancing Your Ambitions



Piece konwekcyjno-
parowe, ktore pomoga
ci dostac sie na szczyt.

Zaawansowane, wysokiej klasy piece konwek-
cyjno-parowe do gastronomii roznego typu na catym
Swiecie. Najwyzsza jakos¢ designu, produkgji, dziata-
nia, niezawodnosci i ustug. Innowacyjna, zréwn-
owazona technologia ,engineered in Germany"”.

To wiasnie sprawia, ze Convotherm jest niezwykity.

IntelligentSimplicity

g

Zgodnie z naszq filozofig
»IntelligentSimplicity”
nasze piece konwekcyjno-
parowe sg zaprojektowane

i wyprodukowane tak, by
dostarczaty maksymalnych
korzysci w najprostszy
mozliwy, efektywny

i inteligentny sposéb.
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INTELIGENCJA ELASTYCZNOSC R
okreslajg standardy gastronomii XXI
Pracuj szybciej, pracuj tatwiej, zréb
LACZN OSC JAKOSC
klasy wykonanie, wytrzymatosc
Pieczenie, duszenie, opiekanie, gril-
iekanie i regenerowanie. Wszystko
Wsady pojedyncze lub mieszane, go-
absolutnie statej jakosci.
neutralne pod katem CO,, certyfikacja

Inteligentny design, inteligentna

s 7 7 7 technologia i inteligentne rozwigzania

EFEKTYWNOSC PRODUKTYWNOSC
JAKOSC ZROWNOWAZONY ROZWQ)] e mnose
wiecej w krétszym czasie, uzywaj
mniej energii i 0szczedzaj pienigdze.
Wysokiej jakosci materiaty, design
przyjazny w obstudze, najwyzszej
Zawsze dOSkona*y ConVOtherm i trwatos¢ i dbatosc o detale.
dla twoich potrzeb: ELASTYCZNOSC

lowanie, gotowanie na parze, dusze-
nie, blanszowanie, gotowanie, przyp-
w jednym urzadzeniu.
PRODUKTYWNOSC
towanie seryjne i bankiety: duze ilosci
w najkrétszym mozliwym czasie przy
ZROWNOWAZONY ROZWO)
Siedziba gtéwna i zaktad produkcyjny
ISO. Zastosowania o niewiarygodnie
niskim zuzyciu energii i wody.

produktow dla tych, ktérzy nie

idg na kompromisy w kwestiach

designu, technologii i wszech-
stronnosci.

dla 0soéb, ktére chcg na-
jlepszego stosunku ceny do
jakosci.

tych, ktérzy majg ograniczong
przestrzen.

— maxx pro. maxx. mini. LACZNOSC
nargig high definition. just right. compact creativity. szifsvxl/remrgtvszceﬂggrzgé\/cvtlgzjrgle|vv|a
ENERGY STAR Nasza wysokiej klasy rodzina Piece konwekcyjno-parowe Nasze petnozakresowe piece zarzadzanie danymi w czasie rzeczy-
PARTNER . . ) ; . . )

w srednim zakresie cenowym konwekcyjno-parowe dla wistym i zdalny serwis od 1 do 1000

piecéw konwekcyjno-parowych.



Unikalne innowacje, dzieki
ktorym klienci wracajg do

Convotherm

Drzwi chowane

Delikatnie przesuwajg sie wzdtuz
boku maxx pro.

Korzys$¢: oszczednos¢ miej-
sca, poprawa bezpieczenstwa
pracy.

Unikalny system zamkniety
Utrzymuje wysokg temperature

i wilgotnosc.

Korzys$¢: Optymalna ener-
gooszczednos€ i nizsze zuzycie
wody.

Natural Smart Climate™

Brak skomplikowanych regulacji
lub kontroli - catkowicie natu-
ralne.

Korzys$¢: Optymalny klimat
w komorze pieca dla kazdego
produktu.

ConvoSense

Pierwszy na Swiecie oparty na
sztucznej inteligencji system
do w petni automatycznego
przyrzadzania potraw.
Korzys$¢: Szybkie, rzetelne
wyniki bez wktadu recznego.

HygieniCare

Higieniczne uchwyty i wyswiet-
lacze, sterylizacja HygienicSteam.
Korzy$¢: Maksymalne bezpiec-
zenstwo zywnosci dla pra-
cownikéw i klientéw.

KitchenConnect®

Rozwigzanie Wellbilt oparte na
otwartej chmurze do wszech-
stronnego zarzadzania danymi
Korzys$¢: kontrola, monito-
rowanie i aktualizacje twoich
urzgdzen z dowolnego miejsca
W czasie rzeczywistym.

Dodatkowa pétka

Dzieki Convotherm masz zawsze
wieksze mozliwosci. Piece kon-
wekcyjno-parowe Convotherm
majg dodatkowg potke, np. model
6.10 ma 6+1 potek.

Korzys$¢: Wieksza pojemnosé
maksymalna zwieksza efekty-
wnos¢ i predkosé.

Projekt przyjazny dla serwisu
Wiele portdw, fatwe w dostepie
podzespoty, rozwigzywanie prob-
leméw online, program reakcji
awaryjnych.

Korzys$¢: Latwy i szybki serwis
i naprawy, minimalny czas
przestoju.

Wspdélny kontroler

Spdéjne koncepcje obstugi w catej
rodzinie produktéw Welbilt.
Korzys$¢: Proste i intuicyjne.
Poznaj raz, korzystaj na wielu
urzadzeniach.

System zarzgdzania
funkcjami Convotherm:
Optymalizacja procesow
i najlepsze wyniki.

climate

management
Tworzy idealny klimat do Gwarantuje optymalng, statg
przyrzadzania kazdej potrawy:  jakos¢ gotowania i pieczenia:

quality
management

+ Natural Smart Climate™ + AirFlow Management

+ Self ClimateControl - BakePro

+ HumidityPro + Rise&Ready
+ Crisp&Tasty + Crisp&Tasty
+ ecoCooking + ConvoSmoke

production cleaning

management management
Zapewnia efektywne dziatanie  tatwe czyszczenie, zapewnia-
z maksymalnymi wynikami jace maksymalne standardy

i minimum stresu: higieny:
+ ConvoServe + Rdzne stopnie czyszczenia
+ Press&Go oraz tryby czyszczenia
+ Zintegrowana ksigzka ku- + Tryb eco
charska + Cleaning Scheduler
+ TrayView + SteamDisinfect
+ TrayTimer + Higieniczne uchwyty



Nie trzeba i$¢ na kompromis w klasie
kompaktowej. Convotherm mini to
potwierdza:

Nasz niepokonany, kompaktowy piec
konwekcyjno-parowy dla tych, ktorzy

majg wiecej pomystdéw niz przestrzeni.

mini 6.06 mini 6.10 mini 10.10, Zestaw - stos
black wersja USA  6.10,6.10
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ELASTYCZNOSC

Szerokos$¢ zaledwie 51,5 cm lub 20.3"
Najlepszy na rynku stosunek gabarytu do
mozliwej do wykorzystania przestrzeni

i pojemnosci. Miesci sie nawet w najmniej-

B szej kuchni. W stosie lub na $cianie.

Dopracowany piec konwekcyjno-
parowy

Z najwyzszej klasy rozwigzaniami, w tym
utrzymaniem temperatury i przyrzadza-
niem nocnym, z wySwietlaczem 7" o
wysokiej rozdzielczosci

Ponad 10 wersji
3 rézne rozmiary, 6,06, 6,101 10,10, czarne
i mobilne, easyTouch® i standard.

Pierwszy wybér dla wielu dziatalnosci
Do kawiarni, sklepéw z przekaskami, fast
foododw, jedzenia na wynos, positkdow

z dostawag, restauracji itp.

Wszystko w jednym

Zastepuje wiele innych urzgdzen, takich
jak frytownica, kuchenka mikrofalowa, grill
elektryczny, toster albo piekarnik

Szybkie i wydajne

Oszczednos¢ czasu siegajaca 40%

w poréwnaniu do tradycyjnych systemow
przyrzadzania.

tacznosc
Z WiFi i KitchenConnect® do sieciowania
i zarzadzania danymi.

TN kl

mini. compact creativity.

Convotherm mini oferuje niezwykig réznorodnos¢
i doskonate wyniki. Pozwala zaoszczedzi¢ czas

i pienigdze dzieki szybkosci, wysokiej wydajnosci

i niskiemu zuzyciu wody i energii. mini jest prosty
w uzyciu zaréwno dla profesjonalistéw, jak i dla
czesto zmieniajgcego sie personelu. Po pracy
catkowicie zautomatyzowany program czyszczenia
gwarantuje czyszczenie bez wysitku.

JAKOSC

Airflow Management

Doskonale jednolite, najwyzszej jakosci
wyniki na wszystkich potkach, nawet przy
najbardziej wrazliwych produktach.

"~ Press&Go

Automatyczne gotowanie gwarantuje
wysokiej jakosci wyniki nawet przy czes-
tych zmianach personelu.

BakePro

Trzypoziomowa funkcja pieczenia tworzy
idealne, state warunki w komorze pieca dla
wszystkich wypiekanych produktéw.

Funkcja zatrzaskiwania drzwi

Brak koniecznosci recznego zamykania
zamka dzieki wysokiej jakosci mechaniz-
mowi zapadkowemu.

Projekt przyjazny dla serwisu

Cztery dojscia serwisowe i niewielka liczba
podzespotdw sprawiajg, ze serwis lub
naprawy sg szybkie i proste.

Made in Germany

Doskonata inzynieria, materiaty i produkcja
zapewniajg maksymalng wytrzymatosc¢

i niezawodnosc¢.



wspaniatym rodzinom produki
0 szerokim zakresierozmiarowsiwersiji
Convotherm oferujernablatowe piece

konwekcyjno-parowe do szeregl;{};
zastosowan. :

Oficjalny dostawca sprzetu

/ISOM &'OL

Uzywane przez Bocuse d'Or
champions przez ponad 20 lat
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INTELIGENCJA

Natural Smart Climate™

Closed System w maxx pro gwarantuje opty-
malny poziom wilgotnosci dla kazdego produktu
- w sposob zupetnie naturalny.

Zintegrowana ksiazka przepiséw
Zapisz nawet 399 profili gotowania i pieczenia
i korzystaj z nich po nacisnieciu przycisku

Press&Go z TrayView

Pefna kontrola nad mieszanymi wsadami:
Informacja o stanie i ponowna kalkulacja
czasu indywidualnie dla kazdej tacy.

BakePro

5 poziomow funkdji pieczenia tworzy idealny,
staty klimat w komorze pieca dla wszystkich
wypiekanych produktéw.

Wysokiej jakosci zmienna predkos¢
wentylatora

Do 5 poziomow oraz funkcje wyt. i auto dla
zapewnienia doskonale jednolitych, najwyzszej
klasy wynikow.

ConvoSense

Pierwszy na Swiecie oparty na sztucznej in-
teligencji system do w petni automatycznego
przyrzadzania potraw - maksymalna efektywnosg¢,
state wyniki i minimum marnowania zywnosci.

maxx 6.10 maxx 10.10 maxx pro 6.10 maxx pro 6.20 maxx pro 10.10 maxx pro 10.20

BAKE

ConvoSmoke
Inteligentna opcja wedzenia, zintegrowana
w profil przyrzadzania. Zaréwno dla

wedzenia na zimno, jak i na gorgco.

[] ConvoServe
! Inteligentna koncepcja produkcji, obejmu-
jaca akcesoria do bankietéw i cateringu

ConvoGrill

Do uzyskiwania doskonatych wynikow
grillowania przy duzym obcigzeniu. Osz-
czednosc i troska o srodowisko dzieki
inteligentnemu systemowi zarzadzania
ttuszczem.

Idealny wybor nablatowy.

Nasze nablatowe piece konwekcyjno-parowe maxx
sg doskonate dla tych, ktdérzy szukajg doskonatego
stosunku jakosci do ceny. Klasa premium piecéw
nablatowych to maxx pro: z zaawansowanymi funk-
cjami i innowacyjnymi dodatkami design plus, takimi
jak grillowanie przy duzym obcigzeniu, wedzenie

i bankiety.

t ACZNOSC

KitchenConnect®
Innowacyjne rozwigzanie sieciowe Wellbilt do
kontrolowania, monitorowania i aktualizacji
urzadzen z dowolnego miegjsca.

+ Zarzadzanie zasobami i serwisem
Idealny przeglad wszystkich informadji
zwigzanych z Twoimi urzgdzeniami w zakre-
sie planowania, sterowania i diagnostyki
serwisowej. Ekologiczne i oszczedne.

- Efektywnos¢€ i zarzadzanie jakoscia
Uzyj danych ze swoich urzadzen, by stale
ulepszac wszystkie procesy gotowania i
pieczenia.

- Zarzgdzanie menu i oprogramowaniem
Nowe sposoby tgczenia kreatywnosci i efek-
tywnosci w gotowaniu i pieczeniu z uzyciem
podtgczonych urzadzen.

- Zarzadzanie HACCP
Automatyczne wykrywanie, dokumentacja
oraz przechowywanie wszystkich danych
HACCP z KitchenConnect®.

Przepisy na catym Swiecie

Dostep do gotowych przepiséw: przepisy do
pobrania, ktére mozna fatwo przekaza¢ do
piecow konwekcyjno-parowych Convotherm.

Wspélny kontroler

Spdjne koncepcje dziatania w urzgdzeniach
Convotherm oraz w markach Welbilt. W ten
sposob wszystko jest bardziej przyjazne

w uzytkowaniu.

Przysztosciowa inwestycja

Przysztos¢ profesjonalnego gotowania i
pieczenia jest inteligentna i potgczona -
z KitchenConnect® jestes jej czescia.
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Kuchnie produkcyjne wymagajg

wytrzymatosci na duze obcigzenia, =" ' =~
wysokiej produktywnosci i wyszukanychs ;EI

mozliwosci. Nasze ustawiane na posadzce EFEKTY\/\/NOéC : PRODUKTYWNOéC
piece konwekcyjno-parowe maxx pro. ;
tgcza te cechy by, dac klientom to, co % Mniejsze zuzycie wody i energii i | i Tl Wiele wersji
najlepsze g b Minimalne koszty dziatania dzieki istot- " ' : Wtrysk i bojler, elektryczno$¢ i gaz, 20.10
’ B nym oszczednosciom w trybie parowym 2 = / 4 i 20.20, wersje morskie i do obiektow peni-
w poréwnaniu do poprzednich modeli > ' - . tencjarnych.
(elektrycznych). — : -
| S5 - ~ Wysoka wydajno$¢ na minimalnej
Kolorowy wskaznik stanu urzadzenia : ' & ' - przestrzeni
' na podtodze Doskonaty kon roboczy w kuchni produk-

Widoczne z daleka rézne kolory wskazujg
stan dziatania.

Elastyczne dziatanie
Automatyczne gotowanie z przyciskami
szybkiego wyboru (Press&Go). Tryb reczny

Urzgdzenia wolnostojgce

maxx pro. Gdy wieksze

cyjnej z idealnym stosunkiem pojemnosci
do gabarytéw.

Najlepsze wyniki na wszystkich pétkach
Natural Smart Climate™ zapewnia zawsze
idealny klimat w komorze pieca dla opty-

znaczy lepsze.

umozliwia ekspertom petng kontrole. malnych i statych wynikéw przyrzadzania.
Wszedzie tam, gdzie wymagana jest maksymalna
wydajnos¢ i duze ilosci, idealnie sprawdzg sie
urzadzenia wolnostojgce Convotherm maxx pro.
Dzieki wszystkim funkcjom zapewnianym przez
maxx pro, te duze super mocne piece konwek-
Zoptymalizowane szyny do wsuwania cyjno-parowe sg niezawodnymi pomocnikami

Kodowanie kolorami do tatwego wktadania zawsze w gotowosci, by sprostac codziennym
wozkow. wyzwaniom kuchni produkcyjnych.

Oswietlenie LED

Trzy mocne, trwate paski LED sg3 zinte-
growane z drzwiami pieca konwek-
cyjno-parowego i podswietlajg wnetrze.

Dodatkowe drzwi przednie
Kompensacja réznic wysokosci w posa-
dzkach profesjonalnych kuchni i dodatk-
owa stabilnos¢.

Rampa wjazdowa

Utatwia wyréwnanie nieregularnosci posa-
dzki, takich jak kanaty sptywowe, podczas
przejazdu woézkiem zatadunkowym.

Ulepszona tacka do gromadzenia
kondensatu

zoptymalizowany design dla zwiekszenia
bezpieczenstwa pracy.

maxx pro 20.10 maxx pro 20.20
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